Мониторинг организации питания в  МАДОУ детский сад №11 с.Озеро

Дата:  За 4 квартал 2013 г.

ответственное лицо___Семенова О.А.

1. Организационно-правовое обеспечение процесса питания:

	                Объект мониторинга
	                                        Результаты мониторинга

	Наличие санитарно-эпидимиологического заключения
	имеется № 02.19.01.000.М.000002.01.11 от 13.01.2011г.

	Наличие положения «Об организации питания воспитанников»
	Да 

	Наличие положения «О бракеражной комиссии»
	Да 

	Перспективное  меню и меню требование

(дата утверждения  № приказа)
	Да, Приказ № 57 от 06.09.2013г.

	Технологические карты

(дата утверждения  № приказа)
	Да, Приказ № 13 от 28.01.2014г.

	Ассортиментный перечень блюд

(дата утверждения  № приказа)
	Да, Приказ № 14 от 28.01.2014г.

	Должностные инструкции работников пищеблока(дата утверждения  № приказа)
	Да, Приказ № 43 от 17.09.2010г.



	 Наличие приказов по организации питания: (дата утверждения  № приказа)

 Об оганизации питания воспитаннико

 О назначении ответственных лиц за

-организацию питания 

- за санитарное состояние пищеблока

-за прием продуктов на пищеблок

-за суточные пробы

-за витаминизацию питания

-за составление ежедневного меню
	Да, Приказ № 57 от 06.09.2013г.

Приказ № 57 от 06.09.2013г. 

Приказ № 57 от 06.09.2013г.

Приказ № 70 от 02.10.2013г.

Приказ № 88 от 02.10.2013г.

Приказ № 88 от 02.10.2013г.

Приказ № 88 от 02.10.2013г.

	 Документация по контролю за питанием: (ФИО ответ лиц)

-Журнал бракеража готовой продукции

- Журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья

-Журнал здоровья

-Журнал витаминизации

-Журнал учета температурного режима

хол. оборудования

-Ведомость контроля за рационом питания
	 Мозжерина Л.М., старшая медсестра

Да

Да

Да

Да

Да

Да

	Наличие уголка потребителя

(Его разделы)
	Меню,запрещённые блюда,нормы питания,объём порций,графики выдачи пищи и кипячёной воды,памятка повора,положения о бракеражной комиссии,об организации питания воспитанников.




2.     Кадровое обеспечение процесса питания

	Количество работников


	2

	Образовательный и квалификационный уровень
	Повар- свидетельство № 1262 ГУП «Учебно-курсовой комбинат»-повар детского питания – 3 разряд
Пом.повара- диплом № 98734 ГУНПО «Профессиональное училище»-

повар-кондитер- 4 разряд

	Соблюдение сроков прохождения медосмотров
	соблюдается


                        Выполнение норм питания
	продукт
	норма
	факт
	продукт
	норма
	факт
	продукт
	норма
	факт

	Крупа
	     43
	   38
	рыба
	      37
	    22
	сахар
	      47
	    40

	молоко
	     45
	   41
	мясо
	      55
	   55
	сок
	     100
	    70

	Масло сл.
	     21
	  19.6
	фрукты
	     100
	   65
	творог
	      40
	     14 

	Масло раст.
	     11
	   8.5
	овощи
	     260
	   200
	сыр
	       6
	     5.6

	Льготники (кол-во)    - 3
Стоимость  питания в день (фактическая)
	Октябрь- 47.47                      Ноябрь- 52.38                     Декабрь-51.02


3. Поставка продуктов питания

	Поставщики продуктов питания

Наличие договоров с поставщиками
	ИП «Автономова О.В.»,ИП «Зарипова З.Т.»,ООО ММК, ООО «Халилово»,
ООО Региональная компания «Гармония и здоровье»



	Наличие документов, подтверждающих 

качество и безопасность продуктов
	Сертификаты имеются




	Соблюдение цен в соответствии с договорами
	соблюдаются


                                                            5. Оценка качества питания

	Соответствие  ежедневного меню перспективному и технолог.  картам
	соответствует


	Калорийность питания
	1785,75




	 Использование продуктов обогащенных микроэлементами, йодированной соли, хлеб  (указать)
	Соль
Напиток «Валетек»

	Витаминизация  питания (Чем)
	Витамин С


	Соблюдение технологии приготовления блюд


	соблюдаются

	Суточные пробы
	соблюдаются


	Соблюдение условий хранения и сроков годности продуктов
	соблюдаются


	Соблюдение питьевого режима
	соблюдаются


4. Состояние пищеблока

	Материальная база, обеспеченность оборудованием, посудой, наличие маркировки ( СМ. ВМ. СР.ВР.СО,ВО,Х,)

Наличие спецодежды и обуви

Что необходимо приобрести

	Недостаточно посуды.

Маркировка имеется.

В недостаточном количестве.

Стеллажи для сушки посуды и хранения продуктов, разделочные столы для сырых и варёных продуктов, разделочные доски, ведро-2шт.(10л), ковши-3шт.,спецодежду и обувь.


	Соблюдение инструкций по ОТ

(Аптечки, коврики, светильники, вн. вид поваров, вентиляция, огнетушитель)


	Соблюдаются
Имеется: аптечка, коврики, светильники ,огнетушители

Вн.вид поваров-  удовлетворительный
Вентиляция - отсутствует



	Состояние водопровода, канализации
	удовлетворительное

	Наличие продуктов на складе , их ассортиментный перечень
	Имеется в полном ассортименте



С результатами ознакомлен: _________________(   __________________    )
